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Introducción 
 
El presente Informe de rendición de cuentas del Programa de Alimentación Escolar (PAE), 
vigencia 2025, consolida la información relacionada con la gestión, operación y ejecución del 
programa en los municipios que hacen parte de la subregión centro del departamento de 
Nariño, como insumo para el desarrollo del primer nodo departamental de rendición de cuentas. 
 
Este ejercicio se desarrolla en el marco del Sistema Nacional de Rendición de Cuentas 
(SNRdC) y de las acciones adelantadas por el Comité Territorial del Sistema Nacional de 
Rendición de Cuentas del departamento de Nariño, como instancia de articulación orientada a 
fortalecer los procesos de rendición de cuentas en el territorio y promover escenarios de 
información, diálogo, participación ciudadana y control social alrededor de asuntos de interés 
para las comunidades.  
 
En este contexto, el Programa de Alimentación Escolar (PAE) fue priorizado para el desarrollo 
del primer nodo departamental, con el propósito de generar un espacio de interlocución entre la 
institucionalidad, la comunidad educativa, la ciudadanía y demás actores interesados en su 
gestión; proporcionando elementos que contribuyan al diálogo de doble vía, la participación 
ciudadana y el ejercicio del control social. 
 
Para facilitar la presentación y comprensión de la información, el informe se encuentra 
estructurado en dos capítulos, de acuerdo con las entidades responsables de la gestión del 
PAE en los municipios que integran este ejercicio. El primer capítulo presenta la información 
correspondiente a la Secretaría de Educación Municipal de Pasto, mientras que el segundo 
capítulo consolida la información presentada por la Secretaría de Educación Departamental de 
Nariño, correspondiente a los municipios de Chachagüí, Tangua, La Florida, Nariño y 
Yacuanquer. Esta estructura permite integrar la información de las entidades responsables y 
ofrecer una visión organizada de la gestión del programa durante la vigencia 2025 en la 
subregión centro del departamento de Nariño. 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

1. Secretara de Educación Municipal de Pasto 
 
En el presente capítulo se consolida la información correspondiente a la gestión y ejecución del 
Programa de Alimentación Escolar (PAE) en el municipio de Pasto durante la vigencia 2025, a 
cargo de la Secretaría de Educación Municipal de Pasto, a través de la Subsecretaría de 
Cobertura. Durante esta vigencia, el Programa estuvo dirigido a niños, niñas, adolescentes y 
jóvenes focalizados y registrados en el Sistema Integrado de Matrícula (SIMAT) de los 46 
establecimientos educativos oficiales del municipio. 
 
La información presentada aborda los principales componentes de la operación del PAE, entre 
ellos su marco normativo e institucional, conformación del equipo interdisciplinario, componente 
nutricional, calidad e inocuidad de los alimentos, acciones de seguimiento, estudio de costos, 
modalidades de atención, ejecución contractual y financiera, así como las acciones 
adelantadas para fortalecer la alimentación saludable y el acompañamiento a la comunidad 
educativa. 
 
Asimismo, se presenta información relacionada con la ejecución del Programa durante el 
primer y segundo semestre de 2025, incluyendo los resultados del Contrato 20250920 y la 
participación del municipio de Pasto en el proyecto departamental ejecutado mediante el 
Contrato GN3472-2025, correspondiente al segundo semestre de la vigencia. 
 
Este capítulo constituye un insumo para el primer nodo departamental de rendición de cuentas 
del Programa de Alimentación Escolar (PAE), permitiendo poner a disposición de la ciudadanía 
y de la comunidad educativa información sobre la gestión desarrollada durante la vigencia 2025 
y promoviendo un ejercicio de transparencia, acceso a la información, diálogo y control social 
en torno a la implementación del programa en el municipio de Pasto. 
 

1.1. Marco legal y contexto institucional 
 
Objeto del contrato 
 
Prestar el servicio y ejecución del Programa de Alimentación Escolar (PAE) con destino a los 
niños, niñas, adolescentes y jóvenes focalizados y registrados en el Sistema Integrado de 
Matrícula (SIMAT), como estudiantes de las instituciones educativas oficiales de los 46 
establecimientos educativos del municipio de Pasto. 
 
Entidad territorial certificada 
 
Municipio de Pasto (Nariño), como Entidad Territorial Certificada (ETC), contratante del servicio 
a través del Consorcio Nutriendo Corazones 2025, con supervisión de la Subsecretaría de 
Cobertura. 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Norma Referencia en la presentación 

Ley 2167 de 2021 
Garantiza la operación y sostenibilidad del 
PAE. 

Ley 1150 de 2007 y Decreto 1082 
de 2015 

Régimen general de contratación estatal 
aplicable al proceso. 

Decreto 1852 de 2015 
Reglamenta la administración y operación 
del programa. 

Resolución 335 de 2021 (UAPA) 

Lineamientos técnico-administrativos, 
estándares y condiciones mínimas del 
PAE; fundamento técnico del Contrato 
20250920. 

 
1.2. Conformación del equipo PAE 

 

Perfil 
Componente / 

función 
Descripción 

Abogado 
Componente 

jurídico 

Acompaña la estructuración contractual, la 
supervisión jurídica y el trámite de las 
actuaciones administrativas del programa. 

Ingeniera de 
alimentos 

Componente 
técnico 

Verifica el cumplimiento de las condiciones 
técnicas, de manipulación y calidad en la 
prestación del servicio. 

Nutricionista 
Componente 

nutricional 

Evalúa y valida los ciclos de menú y el aporte 
nutricional de las raciones entregadas a la 
población escolar. 

Contadora 
Componente 

financiero 
Realiza el seguimiento presupuestal y 
financiero a la ejecución de los contratos. 

Profesional en 
ciencias sociales o 

afines 

Comités de 
Alimentación 

Escolar (CAE) 

Brinda capacitación a la comunidad educativa 
y acompaña la conformación de los comités. 

Equipo de técnicos 
de campo 

Visitas de 
seguimiento 

Adelanta las visitas de verificación y 
supervisión en las instituciones educativas. 

 
1.3. Componente nutricional del programa 

 
Los ciclos de menú del Programa de Alimentación Escolar se estructuran conforme a los 
lineamientos técnicos de la Resolución 335 de 2021 (UAPA), garantizando el aporte calórico y 
nutricional requerido según cada modalidad de atención — preparado en sitio, industrializado, 
comida caliente transportada y tipo almuerzo — así como la variedad y rotación de las minutas 
a lo largo de la vigencia escolar. 
 
Ciclo completo de 4 semanas (20 menús rotativos), elaborado y avalado por la nutricionista-



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

dietista Yessenya Castillo Narváez (matrícula profesional 1085334429) — modalidad ración 
preparada en sitio / comida caliente transportada. 
 

Componente Menú 1 Menú 2 Menú 3 Menú 4 Menú 5 

Bebida con 
leche 

Colada de 
avena 

c/panela 

Sorbete de 
mango 

c/panela 

Agua de 
panela en 

leche 

Colada de 
arrocillo 
c/panela 

Chocolate en 
leche 

Alimento 
proteico 

Lenteja 
guisada 

c/cebolla y 
tomate 

Pechuga de 
pollo guisada 

Frijol guisado 
c/tomate y 

cebolla 

Huevo 
revuelto 

c/cebolla y 
tomate 

Blanquillo 
guisado 

c/cebolla y 
tomate 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco 
Espaguetis 
guisados 

Arroz con 
zanahoria 

Arepa de 
harina de 

trigo 
Arroz blanco 

Fruta — — — 
Porción de 

fruta en 
cosecha 

— 

  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

1.4. Calidad e inocuidad de los alimentos 
 
Verificación permanente: El equipo técnico y profesional de la Secretaría de Educación 
Municipal realiza seguimiento continuo a las condiciones de calidad e inocuidad de los 
alimentos entregados en las instituciones educativas. 
 
Condiciones higiénico-sanitarias: Se verifica el cumplimiento de las condiciones de 
manipulación, almacenamiento y transporte de los alimentos por parte del operador contratista. 
 
Visitas de supervisión: El equipo de técnicos de campo adelanta visitas periódicas a los 
puntos de atención para constatar el cumplimiento de los estándares del programa. 
 
Seguimiento documental: Revisión de los soportes y reportes periódicos presentados por el 
operador frente a las condiciones de calidad exigidas contractualmente. 
 

1.5. Estrategia “Cuido al PAE y cuido a los escolares” 
 
Convenio interinstitucional: Alianza entre la Alcaldía de Pasto y la Universidad Mariana para 
el desarrollo de la estrategia “Cuido al PAE y cuido a los escolares”. 
 
Capacitaciones en alimentación saludable: Brindadas por estudiantes del programa de 
Nutrición y Dietética de la Universidad Mariana a la comunidad educativa. 
Fortalecimiento de hábitos saludables: Orientadas al consumo responsable y la alimentación 
saludable en las instituciones educativas beneficiarias del PAE. 
 

1.6. Estudio de costos del programa 
 
Evaluación financiera para determinar el costo real de mercado de las raciones del PAE en 
Pasto, incluyendo los costos directos e indirectos por modalidad de atención, con el fin de 
establecer el valor de ración aplicable a la contratación de la vigencia 2025. 
 
Componentes de costo analizados 
 

 Alimentos perecederos y semi perecederos 

 Personal manipulador de alimentos 

 Combustible (gas) y elementos de aseo 

 Transporte de alimentos 

 Aspectos impositivos (estampillas, tasas e impuestos) 

 Talento humano y gastos administrativos 

 Garantías – pólizas 

 Equipos, infraestructura y servicios públicos (exclusivo de la modalidad comida caliente 
transportada) 

 
Cobertura programada: 21.150 cupos preparado en sitio AM/PM · 9.086 industrializado · 10.732 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

tipo almuerzo · 1.898 comida caliente transportada. 
 

Modalidad Valor de ración 2025 

Preparado en sitio AM/PM $ 3.437 

Comida caliente transportada $ 4.671 

Industrializado $ 4.885 

Tipo almuerzo $ 5.363 

Fuente. Análisis de Costos del Programa de Alimentación Escolar — PAE Pasto, vigencia 2025 
(Subsecretaría de Cobertura). Valores ajustados según variación de índices de precios al 
consumidor. 
 

1.7. Datos generales del contrato 20250920 
 

Aspecto Información 

Contratista 
Consorcio Nutriendo Corazones 2025 — NIT 
901.910.211-0. Representante legal: José 
David Rivadeneira Córdoba. 

Valor total $ 16.323.943.900 

Plazo de ejecución 
Suscrito el 29/01/2025. Acta de inicio: 
03/02/2025. Plazo inicial hasta el 30/06/2025, 
con prórroga de 4 días hasta el 31/07/2025. 

Supervisión 
Álvaro Rodríguez Naspirán, Subsecretario de 
Cobertura — Municipio de Pasto. 

Instituciones educativas oficiales 
atendidas 

46 

Raciones entregadas durante la 
vigencia 

3.815.051 

Ejecución del contrato 97,48 % 

 
1.8. Ejecución financiera y liquidación 

 

Concepto Valor 

Valor total del contrato $ 16.323.943.900 

Valor ejecutado y pagado $ 15.912.445.291 

Porcentaje de ejecución 97,48 % 

Saldo liberado a favor del Municipio $ 411.498.609 

Fuente. Acta de liquidación bilateral e informe de supervisión final del contrato 20250920. El 
contrato se declaró a paz y salvo entre las partes. 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

1.9. Modalidades del servicio prestado 
 

Modalidad Complementos entregados Valor total 

Complemento preparado en 
sitio 

2.068.038 $ 7.103.710.530 

Complemento industrializado 911.254 $ 4.449.653.282 

Comida caliente transportada 175.720 $ 820.612.400 

Complemento tipo almuerzo 660.039 $ 3.538.469.079 

 
Total general: 3.815.051 raciones entregadas por $ 15.912.445.291 durante la vigencia 2025, 
en los 46 establecimientos educativos oficiales del municipio de Pasto. 
 

1.10. Segundo semestre 2025: proyecto departamental 
 
Proyecto: “Implementación del Programa de Alimentación Escolar (PAE) en 58 municipios 
focalizados del departamento de Nariño”, liderado por la Gobernación de Nariño — Secretaría 
de Educación, financiado con recursos del Sistema General de Regalías (BPIN 
2025000030005). 
 

Aspecto Información 

Proceso de selección 
Licitación Pública No. 004-2025, adjudicada por la 
Secretaría de Educación Departamental. 

Contrato 
GN3472-2025, suscrito entre el Departamento de Nariño 
y el Consorcio Nutriendo Corazones 2025-2. 

Cobertura en Pasto 

46 establecimientos educativos oficiales del municipio, 
con supervisión conjunta de la Secretaría de Educación 
Departamental y el equipo interdisciplinario de la 
Alcaldía de Pasto. 

Valor total contratado (incluido IVA) $ 17.237.688.832 

Plazo 98 días — máximo hasta el 31/12/2025 

Fuente de financiación Sistema General de Regalías (SGR) 

 
1.11. Complementos contratados — segundo semestre 

 

Complemento Raciones/día Total raciones Valor unitario Valor total 

Preparado en 
sitio AM/PM 

22.068 2.162.664 $ 3.435 $ 7.428.750.840 

Industrializado 5.931 581.238 $ 4.883 $ 2.838.185.154 

Comida caliente 
transportada 

2.614 256.172 $ 4.670 $ 1.196.323.240 

Tipo almuerzo 10.991 1.077.118 $ 5.361 $ 5.774.429.598 

TOTAL 41.604 4.077.192 — $ 17.237.688.832 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

El complemento preparado en sitio representa el 43,1 % del valor contratado y el complemento 
tipo almuerzo el 33,5 %. La distribución de cupos por institución puede fluctuar mes a mes 
según los cortes de matrícula de SIMAT, sin superar el valor total del presupuesto. 
 

1.12. Ejecución financiera — Contrato GN3472-2025 
 
Corte de ejecución: 28 de julio al 5 de diciembre de 2025 — proyecto departamental, segundo 
semestre. 
 

Concepto Valor 

Valor total del contrato $ 17.237.688.832 

Valor ejecutado a la fecha de corte $ 13.148.911.604 

Porcentaje de ejecución 76,28 % 

Saldo pendiente por ejecutar $ 4.088.777.228 

 
El plazo contractual se extiende hasta el 31/12/2025, por lo que el saldo pendiente corresponde 
a la ejecución proyectada para lo que resta de la vigencia. Fuente: reporte de ejecución del 
Contrato GN3472-2025 con corte al 5 de diciembre de 2025. 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

2. Secretara de Educación Departamental de Nariño 
 
En el presente capítulo se consolida la información correspondiente a la gestión y ejecución del 
Programa de Alimentación Escolar (PAE) durante la vigencia 2025, bajo la responsabilidad de 
la Secretaría de Educación Departamental de Nariño, a través de la Subsecretaría de 
Planeación y Cobertura, para los municipios de Chachagüí, Tangua, La Florida, Nariño y 
Yacuanquer, pertenecientes a la Subregión Centro del departamento. 
 
El capítulo inicia con la presentación de la cobertura del Programa, permitiendo identificar la 
población estudiantil beneficiaria y las modalidades de atención implementadas en los 
municipios que hacen parte del ejercicio. Posteriormente, se presenta la información 
relacionada con la contratación, incluyendo los operadores, contratos, periodos de ejecución y 
valores asociados a la prestación del servicio durante la vigencia 2025. 
 
En cuanto al componente técnico-nutricional, se describen los aspectos relacionados con la 
planeación de los complementos alimentarios, las minutas patrón, los ciclos de menú, los 
grupos de alimentos, cantidades y gramajes, frecuencia de oferta y aporte de energía y 
nutrientes. A su vez, se presenta información específica sobre el complemento alimentario de 
jornada mañana/jornada tarde, el complemento alimentario tipo almuerzo, la modalidad 
industrializada y la atención correspondiente a jornadas únicas. 
 
Asimismo, el capítulo incorpora los resultados de las visitas de supervisión realizadas durante 
la vigencia 2025, incluyendo los principales hallazgos identificados en la operación del 
Programa, y desarrolla el componente de gestión social, en el que se presenta información 
relacionada con la conformación y reporte de los Comités de Alimentación Escolar (CAE) como 
mecanismos de participación y seguimiento de la comunidad educativa.  
 
Finalmente, se desarrolla el componente financiero, mediante el cual se presenta la asignación, 
distribución e inversión de los recursos destinados al PAE durante la vigencia 2025. Este 
apartado incluye la inversión del Programa de Alimentación Escolar, la inversión discriminada 
por municipio y la distribución de los recursos según su fuente de financiación, permitiendo 
facilitar la trazabilidad y el seguimiento a la utilización de los recursos públicos destinados a la 
operación del Programa.  
 

2.1. Cobertura 
 
Durante la vigencia 2025, el Programa de Alimentación Escolar (PAE) garantiza una cobertura 
del 100 % de la población estudiantil matriculada y registrada en la plataforma SIMAT en los 
municipios de Yacuanquer, Tangua, Chachagüí, Nariño y La Florida. La atención estuvo 
dirigida a población escolar perteneciente a los sectores Rurales y Urbanos contribuyendo de 
esta manera a la permanencia educativa y al acceso efectivo a la alimentación escolar durante 
la jornada académica. 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Cobertura 2025 
 

Jerarquía Caracterización Beneficiarios 
Complemento 

JM/JT 
Complemento 

JM/JT (JU) 
Almuerzo Industrializada 

Chachagüí mayoritario 1772 1537 95 190 45 

La florida mayoritario 1110 935 103 164 11 

Nariño mayoritario 469 429 0 40 0 

Tangua mayoritario 1170 1080 0 77 13 

Yacuanquer mayoritario 1343 1027 207 286 30 

Total general 5.864 5.008 405 757 99 

*JM=Jornada de la mañana 
*JT= Jornada de la tarde 
*JU= Jornada única 
 

2.2. Contratación 
 

Operador Contrato Inicio Fin Valor 

Consorcio alimentos 
para la niñez 2025 

GN 0740-2025 3/02/2025 29/05/2025 $18.270.290.090.23 

Fundación Colombia 
primero 

GN 2983-2025 30/06/2025 4/07/2025 $5.118.105.917,6 

Consorcio alimentos 
para la niñez 

GN 3398-2025 28/07/2025 17/03/2026 $28.951.500.753,8 

 
2.3. Componente Técnico Nutricional 

 
El componente técnico nutricional del Programa de Alimentación Escolar (PAE), en el marco de 
los lineamientos establecidos por la Resolución de la Unidad Administrativa Especial de 
Alimentación Escolar – Alimentos para Aprender (UApA) No. 335 de 2021, la cual fue vigente 
hasta el año 2025, contempla el suministro de un complemento alimentario durante la jornada 
escolar, que contribuya al acceso y permanencia de los estudiantes en el sistema educativo. 
 
En este sentido, el componente técnico nutricional contempla aspectos como la planeación de 
los complementos alimentarios, definición de minutas patrón, elaboración de ciclos de menú, 
determinación de grupos de alimentos, cantidades y gramajes, frecuencia de oferta, aporte y 
adecuación de energía y nutrientes. 
 
Para la atención en los municipios de Chachagüí, La Florida, Nariño, Tangua y Yacuanquer, 
mediante las modalidades preparado en sitio e industrializada se brindaron los siguientes 
complementos: CAJM/JT, Almuerzo y Refrigerio Mañana de Jornada Única. 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
Ciclos de menú vigencias 2025, municipios Chachagüí, La Florida, Nariño, Tangua y 
Yacuanquer 
 

2.4. Complemento alimentario jornada mañana/jornada tarde 
 
Modalidad para preparar en sitio, nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero), 
primaria (cuarto y quinto), secundaria (sexto, séptimo, octavo y noveno), ciclo media y 
complementaria (décimo y once), el cual debe aportar el 20% de las recomendaciones diarias 
de calorías (energía) y nutrientes: 
 

SEMANA No. 1 

Componente Menú no. 1 Menú no. 2 Menú no. 3 Menú no. 4 Menú no. 5 

Bebida con 
leche 

Sorbete de 
avena en 

leche 

Colada de 
avena 

Jugo de 
tomate en 

leche 

Agua de 
panela en 

leche 

Chocolate en 
leche 

Alimento 
proteico 

Lenteja 
guisada 

Huevo perico 
Frijol rojo 
guisado 

Pollo Sudado 
Lenteja 
guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz tigre Arroz blanco 
Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco Arroz tigre 

Fruta    
Porción de 
fruta picada 

mango 
 

SEMANA No. 2 

Componente Menú no. 6 Menú no. 7 Menú no. 8 Menú no. 9 Menú no. 10 

Bebida con 
leche 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Agua de 
panela en 

leche 

Colada de 
avena 

Arroz en leche 
Chocolate en 

leche 

Alimento 
proteico 

Frijol rojo 
guisado 

Pechuga de 
pollo 

guisada en 
cubos 

Lenteja 
guisada 

Carne de 
cerdo a la 
plancha 

Frijol rojo 
guisado 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco Arroz blanco Arroz tigre Arroz blanco 
Arroz con 
zanahoria 

Fruta    

Porción de 
fruta picada 
papaya con 

mango 

 

 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

SEMANA No. 3 

Componente Menú no. 11 Menú no. 12 Menú no. 13 Menú no. 14 Menú no. 15 

Bebida con 
leche 

Agua de 
panela en 

leche 

Jugo de 
mango en 

leche 

Agua de 
panela en 

leche 

Arroz con 
leche 

Chocolate en 
leche 

Alimento 
proteico 

Lenteja 
guisada 

Guisado de 
carne de 

cerdo 

Frijol rojo 
guisado 

Huevo perico 
Lenteja 
guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco Arroz blanco Arroz blanco Arroz tigre 

Fruta   
Porción de 
fruta piña 

  

SEMANA No. 4 

Componente Menú no. 16 Menú no. 17 Menú no. 18 Menú no. 19 Menú no. 20 

Bebida con 
leche 

Colada de 
avena 

Agua de 
panela en 

leche 

Jugo de 
tomate de 

árbol 
en leche 

Chocolate en 
leche 

Agua de 
panela en 

leche 

Alimento 
proteico 

Frijol rojo 
guisado 

Carne roja 
desmechada 

Lenteja 
guisada 

Pechuga de 
pollo 

guisada 

Frijol rojo 
guisado 

Cereal 
acompañante 

Arroz tigre 
Arroz blanco 

cocido 
Arroz blanco 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco 

Fruta  
Porción de 
fruta entera 

banano 
   

Nombre nutricionista - dietista que revisa por 
parte de la ETC la planeación del ciclo de 

menús 
MARIA CAMILA LUCERO LÓPEZ 

 
 

  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

2.5. Complemento alimentario almuerzo 
 
Modalidad preparada en sitio, nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero), primaria 
(cuarto y quinto), secundaria (sexto, séptimo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria 
(décimo y once), el cual debe aportar el 30% de las recomendaciones diarias de calorías 
(energía) y nutrientes: 
 

SEMANA No. 1 

Componente Menú no. 1 Menú no. 2 Menú no. 3 Menú no. 4 Menú no. 5 

Alimento 
proteico 

Pechuga de 
pollo guisada 

Carne de res 
asada 

frijol guisado 

Huevo 
revuelto 
lenteja 
guisada 

Carne de 
cerdo 

apanada 

Pechuga de 
pollo 

guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco 
cocido 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco Arroz blanco Arroz tigre 

Tubérculo - 
raíceo - 

plátano - 
derivado de 

cereal 

Papa cocida 
Plátano 

maduro cocido 
Papa cocida 

Papa criolla 
con hogao 

Moneda de 
plátano 
verde 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada de 
tomate y 
zanahoria 

Ensalada de 
pepino y 

tomate con 
limón 

Ensalada de 
lechuga 
tomate y 
zanahoria 

Ensalada de 
repollo, 

tomate y 
pepino con 

limón 

Ensalada 
dulce 

(lechuga, 
zanahoria y 

piña) 

Fruta 
Jugo de 

guayaba en 
leche 

Limonada de 
panela 

Jugo de 
mango en 

leche 

Jugo de 
tomate de 

árbol 
en leche 

Jugo de piña 
de agua 

Lácteo 
Incluido en 

jugo 
 

Incluido en el 
jugo 

Incluido en el 
jugo 

Incluida en el 
jugo 

SEMANA No. 2 

Componente Menú no. 6 Menú no. 7 Menú no. 8 Menú no. 9 Menú no. 10 

Alimento 
proteico 

Albóndigas de 
carne de 

res guisada 

Huevo perico 
frijol guisado 

Salteado de 
pechuga de 
pollo en tiras 

Carne de 
cerdo a la 
plancha 

Ropa vieja 
lenteja 
guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco 
cocido 

espagueti 
guisado 

Arroz blanco 
cocido 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz tigre Arroz blanco 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Tubérculo - 
raíceo - 

plátano - 
derivado de 

cereal 

Incluido en la 
preparación 

de la 
ensalada 

Casquitos de 
papa fritos 

Plátano 
maduro cocido 

Papa criolla 
con hogao 

Bastones de 
papa 
fritos 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada rusa 
(papa cocida, 
habichuela y 
zanahoria) 

Salteado de 
verdura 

(zanahoria, 
cebolla 

cabezona, 
tomate) 

Ensalada de 
tomate y 

pepino con 
limón 

Ensalada de 
lechuga, 
tomate y 
zanahoria 

Ensalada de 
repollo 

y zanahoria 

Fruta 

Jugo de 
tomate de 

árbol 
en leche 

Jugo de piña 
en agua 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Limonada de 
panela 

Jugo de 
mango en 

leche 

Lácteo 
Incluido en el 

jugo 
 

Incluido en el 
jugo 

 
Incluido en el 

jugo 

SEMANA No. 3 

Componente Menú no. 11 Menú no. 12 Menú no. 13 Menú no. 14 Menú no. 15 

Alimento 
proteico 

Pechuga de 
pollo guisada 

en cubos 

Carne de res 
guisada 

Tortilla de 
huevo 
lenteja 
guisada 

Carne de 
cerdo a la 
naranja 

Pechuga de 
pollo 
frita 

frijol blanco 
guisado 

Cereal 
acompañante 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco Arroz blanco Arroz blanco Arroz tigre 

Tubérculo - 
raíceo - 

plátano - 
derivado de 

cereal 

Tajadas de 
plátano 
maduro 

Papa criolla 
frita 

Patacón 
Bastones de 
papa fritos 

Papa cocida 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada de 
tomate, 

pepino con 
limón 

Ensalada 
dulce 

(lechuga, 
zanahoria y 

mango) 

Ensalada de 
tomate y 
zanahoria 

Ensalada de 
repollo 

con tomate y 
pepino 

Zanahoria 
guisada 

Fruta Naranjada 
Jugo de 

mango en 
leche 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Jugo de piña 
en agua 

Jugo de 
tomate de 

árbol en leche 

Lácteo  
Incluido en el 

jugo 
Incluido en el 

jugo 
 

Incluido en el 
jugo 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Semana no. 4 

Componente Menú no. 16 Menú no. 17 Menú no. 18 Menú no. 19 Menú no. 20 

Alimento 
proteico 

Carne de 
cerdo 

apanada 

Pechuga de 
pollo 

desmechada 

Carne de 
cerdo a la 

orille 
frijol rojo 
guisado 

Carne de res 
guisada 

Huevo perico 
lenteja 
guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco 
cocido 

Arroz tigre 
Arroz blanco 

cocido 

Arroz blanco 
cocido 

espagueti 
guisado 

Arroz blanco 
con 

papa 

Tubérculo - 
raíceo - 

plátano - 
derivado de 

cereal 

Puré de papa 
Moneda de 

plátano verde 
Papa cocida 

Incluido en la 
preparación 

de la 
ensalada 

Plátano 
maduro 
cocido 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada de 
tomate, 
pepino, 

cebolla y limón 

Ensalada de 
repollo, 

zanahoria y 
piña 

Ensalada 
dulce 

(lechuga, 
zanahoria y 

mango) 

Ensalada rusa 
(papa 

cocida, cebolla 
cabezona y 
zanahoria) 

Ensalada de 
repollo, 

tomate y 
zanahoria 

Fruta 

Jugo de 
tomate de 

árbol 
en leche 

Jugo de piña 
en agua 

Limonada de 
panela 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Jugo de 
papaya en 

agua 

Lácteo 
Incluido en el 

jugo 
  

Incluido en el 
jugo 

 

Nombre nutricionista - dietista que elabora 
el análisis 

MARIA CAMILA LUCERO LÓPEZ 

 
2.6. Modalidad industrializada 

 
Modalidad Industrializada, nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero), primaria 
(cuarto y quinto), secundaria (sexto, séptimo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria 
(décimo y once), el cual debe aportar el 20% de las recomendaciones diarias de calorías 
(energía) y nutrientes. 
  



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

SEMANA No. 3 

Componente Menú no. 11 Menú no. 12 Menú no. 13 Menú no. 14 Menú no. 15 

Alimento 
proteico 

Pechuga de 
pollo guisada 

en cubos 

Carne de res 
guisada 

Tortilla de 
huevo 
lenteja 
guisada 

Carne de 
cerdo a la 
naranja 

Pechuga de 
pollo frita 

frijol blanco 
guisado 

Cereal 
acompañante 

Arroz con 
zanahoria 

Arroz blanco Arroz blanco Arroz blanco Arroz tigre 

Tubérculo - 
raíceo -plátano - 

derivado de 
cereal 

Tajadas de 
plátano 
maduro 

Papa criolla 
frita 

Patacón 
Bastones de 
papa fritos 

Papa cocida 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada de 
tomate, 

pepino con 
limón 

Ensalada 
dulce 

(lechuga, 
zanahoria y 

mango) 

Ensalada de 
tomate y 
zanahoria 

Ensalada de 
repollo 

con tomate y 
pepino 

Zanahoria 
guisada 

Fruta Naranjada 
Jugo de 

mango en 
leche 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Jugo de piña 
en agua 

Jugo de 
tomate de 

árbol en leche 

Lácteo  
Incluido en el 

jugo 
Incluido en el 

jugo 
 

Incluido en el 
jugo 

SEMANA No. 4 

Componente Menú no. 16 Menú no. 17 Menú no. 18 Menú no. 19 Menú no. 20 

Alimento 
proteico 

Carne de 
cerdo 

apanada 

Pechuga de 
pollo 

desmechada 

Carne de 
cerdo a la 

orille 
frijol rojo 
guisado 

Carne de res 
guisada 

Huevo perico 
lenteja 
guisada 

Cereal 
acompañante 

Arroz blanco 
cocido 

Arroz tigre 
Arroz blanco 

cocido 

Arroz blanco 
cocido 

espagueti 
guisado 

Arroz blanco 
con 

papa 

Tubérculo - 
raíceo - 

plátano - 
derivado de 

cereal 

Puré de papa 
Moneda de 

plátano verde 
Papa cocida 

Incluido en la 
preparación 

de la ensalada 

Plátano 
maduro 
cocido 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Verdura fría o 
caliente 

Ensalada de 
tomate, 
pepino, 

cebolla y 
limón 

Ensalada de 
repollo, 

zanahoria y 
piña 

Ensalada 
dulce 

(lechuga, 
zanahoria y 

mango) 

Ensalada rusa 
(papa 

cocida, cebolla 
cabezona y 
zanahoria) 

Ensalada de 
repollo, 

tomate y 
zanahoria 

Fruta 

Jugo de 
tomate de 

árbol 
en leche 

Jugo de piña 
en agua 

Limonada de 
panela 

Jugo de 
guayaba en 

leche 

Jugo de 
papaya en 

agua 

Lácteo 
Incluido en el 

jugo 
  

Incluido en el 
jugo 

 

NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE 
ELABORA EL ANÁLISIS 

MARIA CAMILA LUCERO LÓPEZ 

 
2.7. Jornadas únicas 

 
En el marco de la estrategia de jornada única, se realiza la entrega del complemento 
alimentario correspondiente a la jornada de la mañana (20%) en conjunto con el complemento 
alimentario tipo almuerzo (30%). De esta manera, se garantiza una cobertura equivalente al 50 
% de los requerimientos diarios de energía y nutrientes. 
 
Es importante aclarar que la entrega del complemento alimentario almuerzo es de obligatorio 
cumplimiento para garantizar el horario académico de la jornada en mención, es por ello por lo 
que el complemento alimentario, jornada de la mañana /jornada de la tarde se entrega. 
 

2.8. Visitas de supervisión durante la vigencia 2025 
 

MUNICIPIO GN 0742-2025 GN 2983-2025 GN 3398-2025 TOTAL 2025 

Chachagüí 42 22 57 121 

La florida 32 24 71 127 

Nariño 43 24 56 123 

Tangua 42 24 48 114 

Yacuanquer 43 2 55 122 

 
Principales hallazgos 
 

1. Suministro de gas: Se evidencian fallas en el suministro de combustible para la 
preparación de alimentos. 

2. Documentos en las instituciones educativas: Fallas en la entrega de documentación 
requerida y actualizada en cada establecimiento educativo. 

3. Entrega de alimentos: Fallas en la entrega de alimentos en buen estado, en el caso de 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

fruver (No se encuentra en estado de maduración óptimo o sobremaduros) 
 

2.9. Componente gestión social 
 

Durante la vigencia 2025, en el marco de las acciones de seguimiento y fortalecimiento de los 
mecanismos de participación del Programa de Alimentación Escolar – PAE, se realizó la 
consolidación de la información relacionada con la conformación de los Comités de 
Alimentación Escolar – CAE en los municipios reportados. Como resultado de este proceso, se 
logró consolidar información correspondiente a un total de 37 sedes educativas, distribuidas en 
cinco municipios del departamento, lo que evidencia un avance significativo en la 
implementación de espacios de participación y seguimiento por parte de la comunidad 
educativa. 
 
De acuerdo con la información presentada en los gráficos, el municipio de Tangua registra el 
mayor número de sedes educativas con información reportada, alcanzando un total de 17 
sedes, en segundo lugar, se encuentra el municipio de Chachagüí, con 11 sedes educativas, 
por su parte, los municipios de La Florida y Yacuanquer cuentan con 4 sedes reportadas cada 
uno, mientras que el municipio de Nariño registra 1 sede educativa. 
 

Municipio 
Número de sedes 

reportadas 
Número de veedurías 

reportadas 
Estado 

Chachagüí 11 0 Actas reportadas 

Tangua 17 0 Actas reportadas 

La Florida 4 0 Actas reportadas 

Nariño 1 0 Acta reportada 

Yacuanquer 4 0 Actas reportadas 

Total 37 0 Reporte consolidado 

 
2.10. Componente financiero 

 
El presente informe tiene como finalidad presentar el comportamiento financiero de los recursos 
destinados a la ejecución del Programa de Alimentación Escolar (PAE) en el Departamento de 
Nariño, evidenciando su asignación, distribución e inversión durante la vigencia analizada. 
 
El documento permite identificar la destinación de los recursos para los municipios a mencionar 
y realizar un seguimiento a la ejecución financiera del programa, en concordancia con las 
necesidades de atención de los beneficiarios y con los principios de eficiencia, economía, 
transparencia y adecuada gestión de los recursos públicos. 
 
Para la vigencia 2025, los municipios de Chachagüí, Tangua, Yacuanquer, Nariño y La Florida 
registraron una inversión conjunta de $5.394.598.155.19, constituyéndose esta información en 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

un insumo para analizar la distribución territorial de los recursos y la gestión financiera del PAE. 
En este sentido, el informe busca facilitar la trazabilidad de los recursos y contribuir al 
seguimiento, control y toma de decisiones relacionadas con la operación del Programa de 
Alimentación Escolar en el Departamento de Nariño. 
 

2.11. Inversión Programa Alimentación Escolar 2025 
 

Municipio Operador 
Recursos 
propios 

SGP PGN UAPA Regalías Total 

Chachagüí Mayoritario $168.932.348,23 $161.796.718,00 $596.178.975,77 $732.641.054,57 $1.659.549.096,57 

Tangua Mayoritario $112.494.453,11 $107.742.736,00 $397.004.058,36 $439.389.174,72 $1.056.630.422,19 

Yacuanquer Mayoritario $128.033.941,12 $122.625.842,00 $451.844.449,47 $501.997.770,25 $1.204.502.002,85 

Nariño Mayoritario $44.711.778,40 $42.823.172,00 $157.792.290,99 $167.726.810,77 $413.054.052,16 

La florida Mayoritario $105.821.053,35 $101.351.217,00 $373.452.970,15 $480.237.340,92 $1.060.862.581,42 

Subtotal Inversión $559.993.574,20 $536.339.685,00 $1.976.272.744,75 $2.321.992.151,24 $5.394.598.155,19 

 
2.12. Inversión PAE 2025 Por Municipio 

 

Municipio Inversión total 2025 

Chachagüí $ 1.659.549.096,57 

Tangua $ 1.056.630.422,19 

Yacuanquer $ 1.204.502.002,85 

Nariño $ 413.054.052,16 

La Florida $ 1.060.862.581,42 

 
2.13. inversión por fuente PAE 2025 

 

Fuente Valor 

Recursos propios $ 559.993.574,20 

SGP $ 536.339.685,00 

PGN UAPA $ 1.976.272.744,75 

Regalías $ 2.321.992.151,24 

 


